
12           Mai-Juin 2022  #180 13       

commerces

Après s’être illustré en octobre 2021 en 
remportant le Concours du Meilleur 
Croissant au beurre du 95, Oussama 

Saïdi, artisan boulanger à La Maison du Pâtissier 
(4, rue du Château), a remporté il y a quelques 
semaines le 2e prix du Concours de la Meilleure 
Baguette de Tradition du département, 
organisé par le groupement patronal de la 
Boulangerie-Pâtisserie du Val-d’Oise et la 
confrérie des Talmeliers d’Île-de-France, en 
partenariat avec la Chambre de métiers et de 
l’artisanat (Cma) du Val d’Oise. « L’équipe était 
honorée de recevoir cette distinction, nous 
travaillons dur chaque jour pour concevoir la 
meilleure baguette de la région », confie l’artisan 
de 28 ans qui utilise une farine départementale. 
Son secret ? « Prendre son temps dans la 
réalisation du procédé, utiliser des matières 
premières de haute qualité et, surtout, la 
fermentation de notre baguette est faite avec 
un levain liquide maison ce qui permet une plus 
longue conservation du pain, une meilleure 
digestion qu’avec de la levure classique et, avant 
tout, un goût et une odeur avec cette note de 
foin et de blé des champs ». Récompensée au 
niveau départemental, l’équipe de la Maison du 
Pâtissier vise désormais les concours régionaux 
pour son croissant et sa baguette de tradition .

Bienvenue aux nouveaux 
professionnels de la beauté 

• BEAUTÉ ZEN et son équipe, déjà bien 
connue à Deuil-La Barre, a ouvert son institut 
spécialisé dans la beauté des mains et des pieds 
(coupe, manucure, pose d’ongles, massage, 
gommage...), dans les soins du corps (massage, 
soin traditionnel chinois ou thaïlandais…) et 
du visage (épilation, soin aux algues et perles)  
au 51 bis, boulevard de Montmorency. 
Ouvert de 9h à 20h.
01 71 68 44 63 / 07 82 31 28 63 

• M. N INSTITUT BY MAYLHA, a ouvert ses 
portes au 11, rue de l’Église. L’équipe vous 
propose des prestations diverses : beauté des 
mains, des pieds, du regard (épilations, exten-
sions de cil, maquillage semi permanent…) et 
du cheveu. L’institut vous accueille « pour une 
expérience unique », du mardi au vendredi  
de 11h à 19h et le samedi de 10h à 19h.
06 18 20 28 84 / Instagram : M.n_institut / 
mn_institut@yahoo.com 

l’actualité du  
Marché
des Mortefontaines 
À l’occasion de la Fête des mères, samedi 28 mai, puis 
de la Fête des pères, samedi 18 juin, vous pourrez 
faire vos emplettes sur votre marché pour mettre les 
petits plats dans les grands. Lors de ces deux journées, 
des distributions de cadeaux surprises seront organi-
sées. De petites attentions qui raviront probablement 
les papas et les mamans ! 

2
e  prix

L’une des meilleures baguettes de tradition meilleures baguettes de tradition 
du Val d’Oise est Deuilloise !

 Étant arrivés 1er et 2e, nous sommes qualifiés pour concourir face aux meilleurs 
d’Île-de-France. Vous pourrez ainsi nous retrouver devant le parvis de Notre-
Dame de Paris, courant septembre 2022, pour la compétition ». 


